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Exercice 1 (8 points)

Inquiet pour son indice de masse corporelle, un patient consulte son médecin traitant.
L’indice de masse corporelle noté IMC détermine la corpulence d’un individu. Il est donné par la relatior
m

2 avec, nma masse exprimée en kilogramme ket taille en metre.

IMC =

1. Le patient mesure 1,75 m et pése 98 kg. Calculer son IMC

L’0O.M.S. (organisation Mondiale de la Santé) publie le tableau de correspondance suivant :

IMC Interprétation Risque de maladies
Moins de 15 Famine Extrémement élevé
153a18,5 Maigreur Accru
18,5a25 Corpulence normale Faible
25 a 30 Surpoids Accru
30a35 Obésité modérée Elevé
35a40 Obésité sévere Tres élevé
Plus de 40 Obésité morbide/massive Extrémement éleve

2. Le patient a-t-il raison de s’inquiéter pour sa santé ? Justifier la réponse.

3. De combien de kg, le patient doit-il diminuer sa masse pour étre dans la limite supérieure de corpule
normale. Justifier votre réponse.
Les résultats des calculs seront arrondis au dixieme.

Indication : on pourra calculer la masse d’'une personne ayant un IMC correspondant a la limi
supérieure de la corpulence normale.
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4. Le médecin dirige le patient vers un centre de soins ou il apprendra a s’alimenter de fagon équilibr
L’histogramme ci-dessous regroupe les résultats d’'une étude statistique de I'IMC des patients ¢
fréquentent le centre de soins.
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4.1. A I'aide de I'histogramme ci-dessus, compléter la colonne des effectifs du tableau suivant :

IMC Effectif (n; Fréquence (%) ECC Centre de clasge
[20;25] | i, 30 | 22,5
[25;30] | cooiiiiiiiiii | 80
[30; 35] 25 | . 105
[B5;40[ | .covviiiiiiiiinnnns 10 | 37,5
[40 ; 45] 30 | . 150

N=150 | .civiiiiiinnnnns

4.2.Compléter la colonne des fréquences en détaillant le calcul de la fréequence de la classe [25 ; 30]
Arrondir le résultat au dixieme.

4.3. Compléter la colonne des ECC.

4.4. Quel est le pourcentage de patients qui ont un IMC inférieur a 30 ?
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4.5.Le nutritionniste du centre affirme que moins de la moitié des patients du centre souffrer
d’obésité. A-t-il raison ? Justifier la réponse.

5. Le patient a-t-il un I.M.C. supérieur ou inférieur a I''MC moyen des patients du centre de soins
Justifier.

Conseil: penser a calculer 'lMC moyen.

6. Polygone des effectifs cumulés croissants (ECC)
6.1. Tracer le polygone des effectifs cumulés croissants sur 'annexe 1, page 7/8.

6.2. Le chef de centre affirme que I'lMC médian est de 26,5. A-t-il raison ? Justifier la réponse.
Laisser les traits de lecture apparents sur 'annexel.
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Exercice 2 (6 points)

Cuisinier dans le centre de soins, vous élaborez des menus équilibrés. Pour ce jour, vous avez prépa
menu suivant pour les patients ayant une obésité modérée :

(@ )
Entrée

Potage de légumes
Creme de carottes

Plat

Lapin a la moutarde
Purée de courgettes au tapioca

Dessert

Mousse de pomm
< J J

1. Compléter le tableau de I'annexe 2, page 8/8, qui indique le prix hors taxes (HT) de différen
ingrédients pour la préparation de I'entrée pour 25 patients.

2. Un plat colte 1,90 € et un dessert 0,76 €. Vérifier par un calcul que le colt de la matiére hors tz
pour les 25 patients concernés est de 72,84 €.

3. Les frais d'achat s’élevent a 3 %, calculer le montant de ces frais puis le colt d’achat de
marchandises.

Le coefficient de 1,8 est appliqué au colt d’achat.

4. Calculer le prix de vente hors taxe.
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Exercice 3 (6 points)

En complément du régime alimentaire, le centre propose aux patients des activités physiques. Selor
deux formules suivantes :

Formule A : le patient regle 3,50 € par activite.

Formule B : le patient paye un forfait de 60 € par mois.
1. Quel est le prix a payer si le patient effectue 15 activités dans le mois.

R OIMUIE A 1 s

RO UL B i oo

On note Xe nombre d’activités choisies par un patient.

- Soit f la fonction définie sur [0 ; 30] par :x)(= 3,5x
- Soit g la fonction définie sur [0 ; 30] par & 60

N

. Compléter les phrases suivantes a I'aide des mots : linéaimstanteaffine, quelconque

festune fonction ..........ooveeiiiii i,

gestune fonction ............ocooeiii i,

w

. Compléter le tableau de valeurs de 'annexe 3, page 8/8.

4. Dans le repere de I'annexe 3, la fonction g est représentée par la droite D
Construire dans ce méme repére la représentation graphique de la fonstiotiintervalle [0 ; 30].
On notera Rcette représentation graphique.

5. On note M le point dintersection des droites €& D,. Lire sur le graphique puis écrire les
coordonnées de M.
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ANNEXE 1 : Polygone des effectifs cumulés croissants
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ANNEXE 2 : Arrondir les résultats au centieme

INGREDIENT QUANTITE PRIX UNITAIRE HT en €/L ou €/kg) PRIXHT en €
Carottes 3 kg 10 L
Farine 200 g 1,40 0,28
Beurre 200 g 6,20 |
Lait 50 cL o64 | .
Creme fraiche 40 cL 3,18 1,20

total 6,34

ANNEXE 3: Compléter le tableau suivant

Nombre d’activités 5 10 15 30
Prix de la formule A

Prix en euro
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