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"Exercice 1 (8 points)

Vous étes cuisinier d'un restaurant traditionnel. La réalisation d'un coq au vin pour 8 personnes nécessite
les ingrédients mentionnés sur l'annexe 1.
1) Compléter le tableau de I'annexe 1. Ne pas arrondir les résultats obtenus.
Dans la suite de I’exercice tous les résultats seront arrondis au centiéme.
2) Calculer le colt matiéres HT a l'assiette.

...........................................................................................................................

3) On applique a ce colit matiéres le coefficient multiplicateur de 4,8561 pour fixer le prix de vente TC de
I’assiette. Calculer ce prix de vente TC.

...........................................................................................................................

........................................................................................................................

............................................................................................................................

6) Le bénéfice représente 32 % de la marge brute. Calculer ce bénéfice en prenant une marge brute
de 8,51 €.

............................................................................................................................

............................................................................................................................

............................................................................................................................
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Exercice2 (4 points)

Vous établissez chaque mois la répartition des dépenses effectuées par vos clients. Le mois dernier,

1 450 personnes ont mangé dans votre restaurant et leurs dépenses ont permis de réaliser le diagramme
circulaire suivant : '

0a15¢€

1) Complétez le tableau suivant :

[0:15] 4

[15;30] 261
[30,45]
[45;60] 21315
[60;75] 67,5

57420

2) Combien de clients ont dépensé moins de 45 € 7

.............................................................................................................................

............................................................................................................................

.............................................................................................................................
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Exercice3 (8 points)
"On décide d'augmenter la capacité estivale du restaurant. Pour cela, on fait construire une terrasse en
béton.

On contacte 2 entreprises de maconnerie pour réaliser les travaux et celles-ci proposent les
conditions suivantes :
Entreprise A : 38,00 € le m? de béton.

Entreprise B : 32,00 € le m? de béton et 300,00 € pour le transport du béton en camion "toupie"

1) Calculer le prix pour chaque entreprise si on souhaite faire une terrasse de 56 m? (détailler les calculs).

............................................................................................................................

............................................................................................................................

............................................................................................................................

3) Six désigne le nombre de m? de terrasse et :
y;1 le prix & payer pour l'entreprise A
¥z le prix a payer pour l'entreprise B

Exprimer, pour chaque entreprise, le prix a payer en fonction du nombre x de m? de terrasse.

............................................................................................................................

............................................................................................................................

4) Compléter le tableau suivant :

X 20 70

Y1

y2

5) Dans le repére de l'annexe 2, représenter graphiquement les fonctions fet g, définies par f{x) = 38 x et
2(x) =32 x + 300 pour x variant de 0 a §0.

6) Déterminer graphiquement pour quelle aire les 2 entreprises proposent le méme tarif
(laisser les traits de construction apparents).

............................................................................................................................

............................................................................................................................

............................................................................................................................

............................................................................................................................
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ANNEXFE 1

Champignons ée Paris 250 g 2,99 € le kg 0,7475
Coq 2,600 kg 3.80€lekg | e
Carottes | 300 g 0,85 € lekg 0,255
Oignons 550 A T €le kg 0,484
Echalotes | ... g 3,10 € le kg 0,155
Poitrine demi-sel 250 g 4,45 € le kg 1,1125
Beurre 120 g 1,90€1es500 g | ceeeeeeeieeeenn
Vin rouge 1,5L 3,65€les75cL | e
Cognac 12 cL 12,50 € Ie litre 1,50
Huile 18 cL . € le litre 0,36
22,25
D e
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ANNEXE 2
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