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b Sous- Nombre de Détail des points Notation du
Bareme de questions points attribués Candidat
Notation attribués a la
, . . question
Récapitulatif
(Document a destination
des correcteurs)
Références de la question
et thémes
Question 1 iﬂ.ms'ar}s de 1,5 0,25/ Réponse
a cuisine
Question 2 | La Brigade 18 0,5 / Répanse
2 Spécialités :
Question 3 régionales l4 0,5 / Réponse
Quostion 4 Procédé de 4.1 /5 0,5/ Reponse
Conservation 4.2 /3 0,57 Réponse
Question 5 Ter.mefs /2 0,5/ Réponse
culinaires
6.1 /4,5 0,5/ Réponse
6.2 14 0,5/ Réponse
: 6.3 12 (Définition 1 pt-
Question 6 | Les ceufs 0.25 § Exemple).
6.4 14,5 0,25/ Réponse
6.5 3.5 0,25 / Réponse
7.1 12,5 0,5/ Réponse
7.2 2,5 0,25/ Réponse
Question 7 | Les poissons 7.3 /6 0,25/ Réponse
7.4 /2 0,25/ Réponse
7.5 11,5 0,5/ Réponse
. . 8.1 12 0,5/ Réponse
Question 8 | Fruits de mer 8.2 14 0.5 { Rbpanse
9.1 12,25 0,25 / Réponse
Les cuissons 9.2 11,75 0,25 / Réponse
Guestian o 9.3 12,5 0,25/ Réponse
l.es alcools 9.4 " Définition 1 pt
Laviande 9.5 /1,5 0,5/ Réponse
9.6 /12,5 0,25 / Réponse
10.1 125 0,25 / Réponse
Question 10, | Patisserie 10.2 135 0,25 / Réponse
10.3 /3 0,25 / Réponse
Brevet professionnel Cuisinier Code : Session 2012 Bardme deriotation
Technologie culinaire et patissiére Durée:2h Coefficient :
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