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- Concevoir une production : 0 coef2 /40

- Organiser la production : /20 coef 1 /920

- B‘ealls.er la prgductlon cuisine et de 0 coef 3 /60

patisserie : pratique .

- Présenter la production : pratique /20 coef 2 /40
coef 8 /160
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Concevoir une production

écrit — coef 2

Date :

N° du candidat :

Conception d'une production

L'originalité des propositions

Appellation d’origine
respect des appellations de
base

Recherche créativité

Le respect des contraintes
fixées

Technique de cuisson

Temps de cuisson 0 1 2 3

L'estimation des
approvisionnements

Fiches techniques

Respect des quantités par
rapport a la recette

Utilisation optimale du 0 1 2 3
panier

Oubli de denrées

La présentation des documents

Clarté
Ratures

Facilité de lecture et de
compréhension

Compréhension du document

organigramime

L'équilibre de la répartition
des taches

Répartition des taches et des
techniques

Equilibre des temps de
travail

Emargement :

Noms et Prénoms des examinateurs :

Total points : .oeevrveeeninrenenns

TOTAL : 15X 20 = /20

BP CUISINIER

SESSION 2004




Présenter la production

Coef 2
Date : |N°de poste : |N° du candidat :
Esthétique des présentations, respect des consignes
Critéres Observations Plat 1 Plat 2 Plat 3
NETTETE
du contenant (assiette, 3 2 1 0 2 1 3 2 1
plat)
ASPECT -
. STRUCTURE 3 2 1 0 2 1 3 2 1
brillance — glacage —
disposition — volumes
ORIGINALITE -
CREATIVITE 302010 2 |1 302 |
assemblage des formes,
couleurs, produits
Equilibre gustatif
Critéres Observations Plat 1 Plat 2 Plat 3
TEMPERATURE
selon recette (chaud, 3 2 1 0 2 1 3 2 1
froid)
GOUTET
ASSAISONNEMENT 31210 2 |1 3021
équilibré — conforme -
agréable
TOUCHER
croustillant, moelleux, 3 2 1 0 2 1 3 2 1
tendre
TOTAL : x 10/27

Non arrondie

Echelle d’évaluation

3 Largement supé€rieur aux exigences

Conforme aux exigences

2
1 Maitrise insuffisante
0

Aucune maitrise

Emargement

Noms et Prénoms des examinateurs
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Copyright © 2026 FormaV. Tous droits réservés.

Ce document a été élaboré par FormaV® avec le plus grand soin afin d‘accompagner
chaque apprenant vers la réussite de ses examens. Son contenu (textes, graphiques,
méthodologies, tableaux, exercices, concepts, mises en forme) constitue une ceuvre
protégée par le droit d'auteur.

Toute copie, partage, reproduction, diffusion ou mise & disposition, méme partielle,
gratuite ou payante, est strictement interdite sans accord préalable et écrit de FormaVe,
conformément aux articles L.111-1 et suivants du Code de la propriété intellectuelle.

Dans une logique anti-plagiat, FormaV® se réserve le droit de vérifier toute utilisation
illicite, y compris sur les plateformes en ligne ou sites tiers.

En utilisant ce document, vous vous engagez & respecter ces régles et & préserver
I'intégrité du travail fourni. La consultation de ce document est strictement personnelle.

Merci de respecter le travail accompli afin de permettre la création continue de
ressources pédagogiques fiables et accessibles.



