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SUJET

Calculatrice autorisée
Ce sujet comporte 14 pages numérotées de 1/14 a 14/14.
Celui-ci sera inséré dans la copie qui vous sera remise et dont I'en-téte sera diment
rempli par vos soins.

Aucun signe distinctif ne figurera sur le sujet.

Vous écrirez vos réponses aux emplacements prévus : (Annexes a compléter)

Vous rendrez la totalité du sujet a la fin de I’épreuve que vous ayez répondu ou
non.

’PREMIER DOSSIER Pages 3/14 a 7134
: Annexes 1:2:3; 4

DEUXIEME DOSSIER : Page 8/14 2 1014
Annexes 5:6

TROISIEME DOSSIER : Page 11/14
Annexe7.

QUATRIEME DOSSIER : Page 12/14 & ,14/14 '
Annexe 8
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SITUATION ET CARACTERISTIQUES DU RESTAURANT

Le Petit Francomtois
Hotel — Restaurant
10 rue Mozart
90 000 BELFORT

R.C.S Belfort B 290 320 865
SIRET : 290 320 865 00080
S.A.R.L au capital de 100 000 €

Gérant : Monsieur Longet
Capacité maximum : 70 couverts et 50 nuitées
Nombre de services : 2 par jour
Date de I’exercice comptable : du 1* janvier au 31 décembre
Régime fiscal : régime du réel normal

Vous travaillez dans cette entreprise en qualité d’'apprenti — cuisinier.
Afin de tester vos compétences en gestion et dans le but d'une éventuelle embauche

aprés votre apprentissage, votre employeur, Monsieur Longet vous demande de
traiter les dossiers suivants :

= PREMIER DOSSIER : La déclaration de T.V.A

= DEUXIEME DOSSIER : La politique des prix

=>TROISIEME DOSSIER : Le plan d’amortissement

=>QUATRIEME DOSSIER : Le contrat de travail

Tous les dossiers sont indépendants les uns des autres.
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PREMIER DOSSIER

LA DECLARATIONDE T.V.A (20 points )

Monsieur Longet vous confie le calcul de la T.V.A a décaisser pour le mois de
septembre 2002.

Il vous communique le tableau récapitulatif des ventes pour ie mois de septembre
2002 (Document 1).

Toutes les opérations de ventes sont payées au comptant.

DOCUMENT 1

Tableau récapitulatif des ventes

ACTIVITES Chiffre d’affaires TTC (1)
en euros
Restaurant 39100
Banquets 5 850
Petits Déjeuners 3 090
Bar 2 550
Location de Chambres 62 710
Pensions 32715
Prestations annexes 762

(1) T.T.C.: Toutes Taxes Comprises
Au cours du mois de septembre 2002, I'hétel-restaurant a réalisé diverses
opérations-d’achat.
= Achat de biens et services hors taxe au taux de 5,5 % : 25 300 €
= Achat de biens et services hors taxe au taux de 19,6 % : 19728 €
Le 15 septembre 2002, Monsieur Longet a réalisé un investissement :
= Achat et renouvellement du mobilier pour sa salle de restaurant

Valeur TT.C:4 784 €
Tauxde TV.A: 196 %
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Monsieur Longet vous fournit un extrait sur les rappels fiscaux concernant la T.V.A
sur les prestations d’hétellerie et de restauration (Document 2).

DOCUMENT 2

Les principaux taux de T.V.A en hétellerie et restauration

Prestations de Service Taux de T.V.A
Hébergement 5,5 %
Pension 5,5 % sur % de la recette
19,6 % sur 4 de la recette
Restauration 19,6 %
Prestations Annexes 19,6 %
Bar 19,6 %

Monsieur Longet vous demande de bien vouloir :

= Compléter le tableau de calcul de la T.V.A collectée du mois de septembre 2002
(Annexe 1)

= Compléter le tableau de calcul de la T.V.A déductible du mois de septembre 2002
(Annexe 2)

= Compléter le tableau de calcul de la T.V.A & reverser a I'Etat pour le mois de
septembre 2002 sachant que le mois d'ao(t 2002 faisait apparaitre un crédit de
T.V.A de 813 € (Annexe 3)

= Compléter I'imprimé CA3/CA4 de déclaration de TVA (Annexe 4) a partir des
résultats de I'annexe 3.

Rappel : L’administration fiscale impose les arrondis a I’euro le plus proche
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ANNEXE 1

Tableau de calcul de la T.V.A collectée du mois de septembre 2002

Prestations

C.A.T.T.C.

Taux de T.V.A

C.AH.T.

Montant T.V.A

Restaurant

Banquets

Petits
Déjeuners

Bar

Location de
Chambres

Pensions :
% de la recette

Vs de la recette

Prestations
Annexes

TOTAUX
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ANNEXE 2

Tableau de calcul de la T.V.A déductible du mois de septembre 2002

Eléments de Valeur T.T.C | Tauxde T.V.A| Valeur H.T Montant de
calcul T.V.A

Achats 5,5 %

Achats 19,6 %

Immobilisations

ANNEXE 3

Tableau de calcul de la T.V.A a reverser a I’Etat

Eléments de calcul Montant

T.V.A collectée sur prestations de services

T.V.A déductible sur achats de biens et services

T.V.A déductible sur achat d’immobilisations

Crédit de T.V.A du mois précédent

T.V.A a reverser a I’Etat
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ANNEXE 4

A MONTA D OPERATIO REA o —
Ventes, prestations de services ......... Exportatons horsCE ............... EEERSed
Autres opérations imposables .......... Autres opérations non imposables. .... S,
Acquisitions intracommunautaires.. . . . . - [ Livraisons intracommunautaires .. ..... e e e e
(dont ventes & distance et/ou opérations
de montage : Achatsenfranchise.................. 5
)
B D OMP D A A A PA 0
Opérations réalisées en France métropolitaine ¥
Taux NOMMEL 19,6 % ..ottt i i e e e e e, !
TAUX FEAUILE,5 % ..ot T 4 3
Opérations réalisées dans les DOM g
TAUX NOMABI B,5 % . enveeettet e e et aa e e ettt et et et e e et ettt aaa s o
o TU g =T T R : i
. Opérations imposables a un autre taux
(France métropolitaine ou DOM)
F T T U 1
Opérations imposables & un taux particulier (décompte effectué sur annexe 3310 A)
: TVA antérieurernent déduite & reverser $
4 Total de Ia TVA brute due (lignes 08 4 15). . BB . . |
Dont TVA sur acquisitions intracommunautaires RSGREF1 |
Dont TVA sur opérations A destination de Monaco e e et e i
Biens constituant des immOobIlISAtioNS . . . .. .. ... .o i i e e i s
AULTES DIBMS B SBIVICES . . ..\ttt i et e ettt ae it ettt etottatasrnnsscaasaanecsantoantannancesasrnnnrnsssss 1
AULE TVA A 0BUINE . . ..ttt ittt it siretinaetanaesooenseenssoneeseasaeesseennrosnasesonanaesnansens e s e e e et
Report du crédit apparaissant ligne 27 de la précédente déclaration. .. ... ..ciieveirernreaerrieneiontroceraenes i O
(A convertir en euros si ce crédit est en francs) .
Indiquer ici Je pourcentage de déduction Total TVA déductible (lignes 19322) ........ S —
applicable pour la période s'il est différent m
de 100 %
RED A A DA o
)
i Crédit de TVA (ligne 24 - ligne 16) TVA nette due (ligne 16 - ligne 24) . ...
i
Remboursement demandé e Taxes assimilées calculées sur
+ sur formulaire n° 3513 joint ............ b 0 O ———————— annexe n°3310A. ... ..ol -
) :  Sommes & imputer, exprimées en euros, |: .
Credit & reporter (igne 25~ ligne 26) ... .} 8003 L. f3E Y COMPriS @COMPLE CONGES ... ... .. .20 O ——
{Catte somme es! 4 reporter ligne z ' Sommes 2 ajouter, exprimeées en euros, s
3 delsprochaine declaration) !y compris acompte CONgés ........... 9999 |
3 Attention! Une situation de TVA créditrice (ligne 25 servie) ne
4 disp pas du pai 1t des taxes imilées déclarées ligne 29.
i & Total & payer (lignes 28 + 20 — 30+ 31) . . J
(N'oubliez pas oe joinare e ré P H
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DEUXIEME DOSSIER

LA POLITIQUE DES PRIX (15 points )

Monsieur Longet vous demande d’'analyser la carte pour la gamme des viandes
proposeée au restaurant.

I} vous remet :

=Un extrait de la carte du restaurant ( Document 3 )
=Le nombre de plats vendus au cours du mois de septembre 2002
( Annexe 5 - Tableau récapitulatif CA )

Il vous demande de :
= Compléter le Tableau récapitulatif chiffre d’affaires de I'établissement du mois de
septembre 2002

(Annexe 5)

= Veérifier et commenter les quatre principes d’OMNES

( Annexe 6 )
DOCUMENT 3
Extrait de la carte du restaurant
Les viandes Prix en euros
Filet mignon de porc poélé au citron confit et au gingembre 11
Cceur de filet de boeuf sauce lie de vin, fricassée de pleurotes
aux herbes 20
Magret de canard des landes réti, court jus de viande au vinaigre 13
Jambon a I'os braisé au Pinot de Charente, poélée de pommes
de terre rattes 15
Entrec6te de charolais poélée aux échalotes confites 12
Escalope de veau francais au vin d’Arbois et au cumin 16
Jarret de veau fagon bourgeoise 14
Foie de canard entier aux navets cuits 21
Filet de boeuf au Volnay, gratin de morilles et carottes nouvelles 30
Pieds et oreilles de porc truffé en cocotte, chou frisé et pommes
de terre rattes 28
Médaillon et ris de veau braisé au citron vert, tomate concassée
et asperges 32
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ANNEXE 5

Tableau récapitulatif chiffre d’affaires

. Nombre .
. Prix Chiffre
Viandes Unitaire | 9¢ Plats d’affaires
vendus
Filet mignon de porc poélé, au citron... 153
Cceur de filet de beeuf sauce lie de vin... 210
Magret de canard des landes réti...... 120
Jambon a I'os braisé au Pinot de Charente 150
Entrecéte de charolais poélée aux 200
échalotes... .
Escalope de veau frangais au vin d’Arbois... 73
Jarret de veau fagcon Annette...... 125
Foie de canard entier aux navets cuits (1)... 85
Filet de beeuf au Volnay, gratin de morilles... 73
Pieds et oreilles de porc truffé en cocotte ... 99
Médaillon et ris de veau braisé au citron vert 121
TOTAUX
( 1) Plat du jour
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ANNEXE 6

Vérification des principes d’OMNES

Principes

Vérification des principes

Commentaires

1° Principe

L’ouverture de la gamme

2° Principe

La dispersion des prix

3° Principe

‘Le rappbrt demande /
~offre

4° Principe

La mise en avant
(le plat du jour)
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TROISIEME DOSSIER

LES AMORTISSEMENTS ( 8 points )

Monsieur Longet a acquis un four.

Q@ Consulter la facture de ce bien en Document 4.

O Le bien a été mis en service le 01 juin 2002.

U La durée d’utilisation prévue est de cing ans.

O L’amortissement pratiqué est 'amortissement linéaire.

Rappel : L’exercice comptable coincide avec I'année civile

B Présenter le tableau d’amortissement linéaire de ce four en Annexe 7

DOCUMENT 4

S.A.R.L CHARPIOT le 26 mai 2002
Route du mont
80 000 EPINAL DOIT

HOTEL - RESTAURANT

Le Petit Francomtois

10 rue Mozart

90 000 BELFORT
Four Type GECOMA 24 000 €
Installation et Mise en route 4 000 €
Total Hors taxes 28 000 €
TV.A196 % 5488 €
TOTALT.T.C 33488 €

ANNEXE 7
Tableau d’amortissement
Matériel : Base amortissable :
Durée d'utilisation : Date d’acquisition :
Mode d’amortissement : Date de mise en service :
ANNEE | BASE AMORTIS- | AMORTISSEMENT | AMORTISSEMENTS | VALEUR NETTE
SABLE ANNUEL CUMULES COMPTABLE
2002
2003
2004
2005
2006
2007
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QUATRIEME DOSSIER

LE CONTRAT DE TRAVAIL (17 points )

Monsieur Longet a l'intention de vous embaucher a compter du 1°" octobre 2002 pour
faire face a un surcroit d'activité.

= Consulter le contrat de travail en Document 5.
= Répondre aux questions suivantes en Annexe 8.

ANNEXE 8

= Donner une définition du contrat de travail

= Quelle est la nature et la durée du contrat ?

= Quelles sont les principales obligations des deux parties ?

Employeur: =

Salarié :

= Quel intérét présente la période d’essai pour les deux parties ?
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= Citer les trois documents obligatoires que devra vous remettre Monsieur
Longet a la fin du contrat de travail

= Indiquer le tribunal compétent en cas de litige entre salarié et employeur

=Rappeler en quelques lignes les régles générales en matiéres de congés
payés ( durée annuelle, période de référence, période de prise de congés)

= Pour les années a venir, comment devrait évoluer la durée du temps de
travail dans les Cafés — Hotel ~ Restaurant
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DOCUMENT 5

Le contrat de travail

Hotel — Restaurant
Le Petit Francomtois
10 rue Mozart

90000 Belfort

Suite a notre entretien, nous vous confirmons votre embauche dans notre
société a compter du 1° octobre 2002 en qualité de cuisinier.

Le présent contrat est conclu pour une durée déterminée de 6 mois a dater du
1° octobre 2002, en remplacement de Monsieur Sylvestre, en congé de
maladie.

La ‘rémunération est fixée a 1 500 € brut mensuel pour un horaire
hebdomadaire de 41 heures.

Vous serez nourri un repas par jour travaillé.

Vous béneficierez de deux jours de repos hebdomadaire et de 2,5 jours de
congés payés par mois de travail.

Vous nous réservez I'exclusivité de votre activité professionnelle.

Conformément a la convention collective des Cafés — Hétel — Restaurant,
votre période d'essai est fixée a 1 mois.

Vous aurez pendant cette période d'essai a passer la visite médicale
d’embauche.

Vous vous engagez a vous conformer au réglement intérieur de
F'etablissement dont vous avez pris connaissance.

Vous voudrez bien, pour accord, nous retourner le double de la présente,
revétu de votre signature précédée de la mention manuscrite « Lu et
Approuvé ».

Nous vous prions d’agréer, Monsieur, nos salutations distinguées.

Le Gérant.
Monsieur Longet
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